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I histoire d"amour entre Jean-Paul Hévin et Paris dure depuis
longtemps et semble bien . loin de se finir puisqu’il en a fait son
theme 2023-2024 :

PARIS FOR EVER

Dans cette ville tout I'inspire, du mobilier urbain traditionnel
comme les réverberes aux monuments emblématiques dont
|"Opéra (sujet de son calendrier de I"Avent).

C’est un hommage au Paris d"avant, celui des cartes postales et
des films, mais ¢’est aussi a la ville d"aujourd’hui avec son esprit
de créativité, d’insolence tellement en accord avec celui de
Jean-Paul Hévin.

Cette affinité, est siriche et productive-qu’on pourrait'la croire
éternelle.

Entre la ville et le créateur.c’est «Paris pour toujours...»
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Calendrier de Iavent «Une nuit a l’Opéra»
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Harmonie, accords, notes... Les mots de la musique sont
souvent les mémes que ceux du chocolat : émotions,
enthousiasme, passion... Et ceux de |"Opéra souvent en
accord étroit avec la maniere dont Jean-Paul Hévin concoit
son métier.

Il était donc inévitable qu’il choisisse I’Opéra de Paris

pour situer son calendrier de ["avent 2023 avec un final

en apothéose : Allegrissimo !

Calendrier garni de 24 surprises allant du rocher praliné,
au mendiant en passant par le caramel beurre salé.

Des le 1°" novembre dans nos 8 boutiques parisiennes
et sur notre site internet en expédition.

«UNE NUIT A L’OPERA» 200g 46,00€
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Biche «Sous le ciel de Paris»
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Sous le ciel de Paris... Il y a un amoureux de cette
antique et belle cité : Jean-Paul Hévin, quia'travers
cette bliche nuageuse et fruitée (en deux versions)
lui rend un modeste et poétique hommage.

Biscuit sans farine, mousse au chocolat Grand Cru du Pérou,
biscuit pain de génes, gelée de poire, mousse légere a la
vanille.

Pour la version «Grand ciel» feuilles de chocolat
légérement caramélisées.

GRAND CIEL DE PARIS
6 a 8 personnes 122€

CIEL DE.PARIS
6 personnes 49€
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Biiche «Paris-toury
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C’est amusant de découvrir parfois sa ville‘avecles
yeux d'un étranger et de se retrouver dans un bus a
impériale passant devant le Panthéon ou I’Arc de
Triomphe. C’est |'histoire de cette bache qui pourrait
étre un de ces souvenirs rapporté par un touriste
tombé sous le charme de Paris.

Gianduja pistache, biscuit chocolat sans farine, creme
caramélisée a la cardamome, mousse chocolat noir Grand
Cru du Pérou.

"PARIS TOUR" 6 personnes 49€
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Biiche du voyage «Sunset»



Jean-PauL HeEvine

CHOCOLATIER

Les couchers de soleil a Paris sont'souvent tres remarquables.
La verriere du Grand Palais s’enflamme alors et la silhouette
des monuments dessine une ligne que I'on reconnait entre
mille. On retrouve dans cette bliche du voyage ces contrastes
spectaculaires avec ces notes dépaysantes de citron, menthe,
citronnelle et poivre.

Gianduja noisette, biscuit chocolat noir aux amandes punché
aux épices (baie de sansho), mousse chocolat noir Grand Cru

de Madagascar.

"SUNSET" 6 pers 49€
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Biiche glacée «Réverbere»
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Le mobilier urbain parisien est tellement typique

et particulier qu'il donne a la rue cette touche
francaise que I’on reconnait tout de suite dans les
films et les photos. Parmi ceux 13, le réverbere qui a
inspiré Jean-Paul Hévin n’est pas des moindres :

N’est ce pas grace a lui que Paris est appelé la ville
lumiere ?

Biscuit a la chataigne, sorbet griotte, mousse marrons
glacés, creme de marron, meringue francaise, chantilly a
la vanille de Madagascar.

«REVERBERE» 9 personnes 58€
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