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À la croisée de la tradition française et nippone, Laurent Duchêne 
et son équipe invitent à la découverte du Japon avec la bûche 
« Kotobuki ». Le gâteau roulé matcha suit une recette japonaise 
traditionnelle. En bouche, la fraîcheur du matcha est contrebalancée 
par la douceur d’une crème légère à la vanille et d’un confit framboise, 
préparé en cœur de saison à base de fruits récoltés à maturité. La 
baguette en chocolat délicatement déposée sur la bûche est inspirée 
des baguettes qui ornent les chevelures des geishas, incarnations des 
traditions et de la culture japonaise tout en élégance et raffinement. 
Dans la continuité de la tradition nipponne, le kanji « Kotobuki » 
(signifiant félicitation / vœux soit l’équivalent français de « meilleurs 
vœux, on vous souhaite le meilleur), a été appliqué au fer rouge sur 
le dessus de la bûche.

Taille unique 5 personnes : 59 € / individuel : 8,20 €
En commande en boutique ou sur l’e-shop  
du 1er au 21 décembre 2023
Vente en boutique uniquement du 22 au 25 décembre 2023
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Contact presse : Clothilde Tupin – CAB Communication – clothilde@cabcommunication.fr – 01 41 41 60 65 / 06 07 16 73 78

BOUTIQUES LAURENT DUCHÊNE : 2 rue Wurtz 75013 Paris  238 rue de la Convention 75015 Paris   45 rue Raymond du Temple 94300 Vincennes

e-shop pour les commandes : laurentduchene.com

Le matcha 

Laurent Duchêne et son épouse Kyoko 
ont sélectionné le matcha du producteur 
de thé Henta Seicha, réputé pour la 
qualité de son thé et reconnu tant par les 
autorités locales que dans les concours 
internationaux. Cette entreprise familiale 
est basée à Kagoshima au pied du 
mont Kirishima, région réputée pour sa 
production de thé japonais, c’est aussi la 
région d’origine de Kyoko Duchêne. Petit 
clin d’œil personnel pour une nouvelle 
odyssée gourmande.
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COFFRET CHOCOLAT
Assortiment 10 bonbons, florentin 
chocolat au lait, sablé gianduja, 
marron glacé, mendiant chocolat 
noir et orangette.

Coffret 275g : 38€

COFFRET CONFISERIE
Tranche d’orange confite, 
orangette, citronette, pâte de fruit, 
pamplemousse confit et gingembre 
confit.

Coffret 375g : 36€

LAURENT DUCHÊNE
Meilleur ouvrier de France
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Pour les amateurs de douceurs sucrées et chocolatées, la maison Laurent 
Duchêne propose des coffrets de chocolats et confiseries : assortiment 
de bonbons chocolat, florentin, mendiant, orangettes, gingembre confit...
Experts ès chocolats, Kyoko Duchêne et son équipe invitent à découvrir 
tout leur savoir-faire dans un de leur coffrets de fêtes, sans oublier tous 
leurs univers chocolatés à retrouver en boutiques.
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Une pâte feuilletée croustillante, un crémeux gianduja maison onctueux, 
une frangipane amande et noisette moelleuse, une cuisson façon Tatin 
parsemée de cassonade et d’éclats d’amandes et de noisettes pour une 
touche craquante : de quoi bien démarrer 2024 !

Un délicieux moment de gourmandise à partager en famille ou entre 
amis avec la galette «Noisette & Gianduja» imaginé par Laurent 
Duchêne et son équipe. Un pur plaisir à savourer sans limite !

Taille unique 5 personnes : 36 €

Disponible en boutique à partir du 2 janvier 2024
Commande e-shop : laurentduchene.com
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La Galette
E D I T I O N  2 0 2 4

N O I S E T T E  &  G I A N D U J A


