La Maison Le Daniel - Rennes

Vous présente sa collection Epiphanie 2026
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Tarifs : 6/7p a 28,00€
Pour I'Epiphanie 2026, la Maison Le Daniel propose un mois de janvier

placé sous le signe de la gourmandise.

Notre collection sera disponible tout au long du mois, accompagnée de quatre galettes en édition limitée,
révélées au rythme d'une nouveauté chaque week-end.

Dans la continuité du théme de nos fétes de fin d’année, certaines galettes « Edition Limitée » se parent
de touches bretonnes, discretes et raffinées.

Vous pourrez également retrouver et collectionner nos feves, inspirées des célebres maisons penchées
de la place du Champ-Jacquet a Rennes.

Gulette 2026

Disponible le 2, 3 & 4 janvier

Galette frangipane citron noisette
1¢re édition limitée
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Disponible le 9, 10 & 11 janvier

Galette frangipane aux délicates notes de sarrasin
2¢me &dition limitée
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Disponible le 17 & 18 janvier

Gateau breton garni d'une frangipane légere
3¢me &dition limitée
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Disponible le 24 & 25 janvier

Galette garnie d’'une créeme patissiere et de pruneaux

(sans frangipane)
4°me &dition limitée
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Disponibles des le 2 janvier
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Traditionnelle frangipane aux amandes ‘ #
4/5 pers. 19,00€ '
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8/9 pers. 33,00€ »

A la compotée de pomme

(sans frangipane) ‘J

4/5 pers. 19,00€ =% s 3
6/7 pers. 28,00€ % ;-
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Frangipane a la mandarine
& écorces de mandarines confites

4/5pers.  19,00€ gﬁfe{‘(e W@f
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6/7 pers. 28,00€

Frangipane au chocolat
4/5 pers. 1900€ <@
6/7 pers. 28,00€
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A S A la créme vanille de Madagascar

4/5 pers. 19,00€
6/7 pers. 28,00€

Covronne de W
Panettone aux fruits confits

6/7 pers. 21,00€

A propos de I'entreprise :

La Patisserie Le Daniel est une maison emblématique du bassin rennais. Elle propose un large choix de patisseries, confiseries,
chocolats, glaces et cocktails. La maison propose a ses clients des produits de qualité et met I'accent sur I'innovation constante.
La Patisserie Le Daniel, créée en 1998, emploie aujourd’hui plus de 60 collaborateurs. Elle dispose de 5 boutiques : les Halles (19
rue Jules Simon, Rennes), les Lices (13 rue de la monnaie, Rennes), le Kiosque Le Daniel (Centre Commercial Alma, Rennes), Petit
Quartier Gourmand (Centre Commercial Grand Quartier, Saint Grégoire) et le Laboratoire (9 rue Emile Souvestre, 35136 Saint-
Jacques-de-la-Lande). Photos de Marion Le Glouet

Contact presse :

Patisserie Le Daniel Laurent Le Daniel - Chef d'entreprise Vincent Trouillet - Responsable production
9 rue Emile Souvestre laurentledaniel@gmail.com vincent.patisserieledaniel@gmail.com
35136 Saint-Jacques-de-la-Lande

Tél: 022346 23 56 Vincent Barbedette - Chargé de communication Julien Goulay - Responsable commercial
Site internet : www. patisserieledaniel.fr communicationledaniel@gmail.com contact.patisserieledaniel@gmai.com
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