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Noél en Bretagne

Pour les fétes de fin d’'année 2025, Loic et Soizic, nos irrésistibles petits bretons en chocolat,
vont enfiler leurs habits de Noél pour se lancer dans une aventure magigue a travers les contrées
bretonnes pour préter main-forte au Pere Noél

Hetre Cellection de oil en chocelal
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LE BILLIG
Chocolat | Caramel | Notes de sarrasin

Cette année, nous avons souhaité
mettre a 'lhonneur dans notre
edition limitee, le Billig, un
entremets qui représente la
traditionnelle crépiere.

Présentee dans une boite
meétallique aux couleurs de |
Rennes. elle pourra étre ]
conservée afin de lui of frir une | ‘/
seconde vie tout en étant dans .

un esprit durable et
eco-responsable
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Ylos Girchres ant fonils

GWEZENN ARGOAT BLAVET
Citron | Bergamote Pomme | Vanille Framboise-cerise | Aux notes
de thé au sarrasin de Bretagne
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TRISKEL NEDELEG BOREAL
3 chocolats Chocolat | Noisette Chocolat | Vanille
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Découvrez nos 5 entremets glaces :

la couronne vanille-fraise, nos vacherins a la
framboise ou abricot-pistache, incontournable
omelette norvégienne a la vanille et nos
profiteroles, de délicieux choux glacés ala vanille
présentés sur une nougatine croquante

Vs Desserls de la JM—%@ZM

Pour terminer l'annee en beauté ou commencer la nouvelle, découvrez nos créations speciales : le
2026, un Saint-Honoré tout chocolat, et la Bulle de Champagne, un entremets au champagne et
aux framboises.

Et encore bien d'autres surprises gourmandes vous attendent en boutique ou sur notre site !
wwuw.patisserieledaniel.fr

A propos de I'entreprise :

La Patisserie Le Daniel est une maison emblématique du bassin rennais. Elle propose un large choix de patisseries, confiseries,
chocolats, glaces et cocktails. La maison propose a ses clients des produits de qualité et met I'accent sur l'innovation
constante. La Patisserie Le Daniel, créée en 1998, emploie aujourd hui plus de 60 collaborateurs. Elle dispose de 5 boutiques
- les Halles (19 rue Jules Simon, Rennes), les Lices (13 rue de la monnaie, Rennes), le Kiosque Le Daniel (Centre Commercial
Alma, Rennes), Petit Quartier Gourmand (Centre Commercial Grand Quartier, Saint Grégoire) et le Laboratoire (9 rue Emile
Souvestre, 35136 Saint-Jacques-de-la-Lande). Photos de Marion Le Glouet
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