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Un Voyage a Travers le Temps

contact communication : oceane@frederic-cassel.éom



Une Creéation Unique : L'Horloge du Temps

Pour celebrer cet anniversaire exceptionnel, nos patissiers ont
cree une piece maitresse remarquable : une horloge en
chocolat et noisette, rendant hommage au chateau de

Fontainebleau et symbolisant le temps qui passe. Inspirée
d'une horloge historique du chateau, cette ccuvre d'art
culinaire incarne l'alliance parfaite entre tradition et
modernite.

La Maison Cassel a selectionne avec soin le chocolat et la
noisette pour cette création unique. Ces deux ingredients, qui
se marient harmonieusement, refletent la generosite et
'authenticite qui sont au cceur de notre maison. Le dessert
associe la richesse intense du chocolat a l1a douceur subtile de
la noisette, promettant une experience gustative inoubliable, a
la fois elegante et raffinee.



Une Creéation Unique : L'Horloge du Temps

. s ST e e
: g - ey W TR
: ‘-..‘_.: s s et td U I T T S SR ey S Ty YR i O T AR am,,d- o -
.-‘:'J’-___,'"' S R o D T P VLG £ £ A T 5 4P LT
s A P . o el e S i R T T e B ot M K B PR TR R IO Y 1 - 3 I 2 - 7"
oy e e o i TS BT P T i K s Y B et o8 B ot e ; PRSI T
3 . : ’ - L Bzt o e ot e EARSE i
SRR - - ke TR AR S R AT R T AT
iy . ; . = F L X ¥’ - -_- ) ¥ - p— .

o
i

AT B e e s A g 7 T
Yo S T

Ty

5

;
b o

A

ﬁa\-{rgﬂ_-t.aﬁr

whaghalres

LR

Loy

Taille unique 7/8 pers. serie imitée 85€
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Biscuit moelleux citron,
cremeux mangue-passion,
framboises, mousse et
streusel coco

34€ /4 pers - S1€ /6 pers.

UVanuatu

Feuilletine au gre de cacao,
biscuit chocolat, créemeux
Vanuatu lacte et mousse

Vanuatu
34€ /4 pers - S1€ /6 pers.

Eternelle

Biscuit brownies, creme
brulée vanille, mousse

chocolat lait jivara
34€ /4 pers - S1€ /6 pers.



Feuilletine sobatcha, biscuit
moelleux sarrasin, crémeux
vanille grillee et mousse

legere vanille.
34€ /4 pers - S1€ /6 pers.

Dié !

Crumble noisette, biscuit
noisette, mousse noisette

34€ /4 pers - 51€ /6 pers.



Biuches

Glacées




Alphonso

Sorbet abricot mangue,
nougat glace, dacquoise
34€ /4 pers - S1€ /6 pers.

Kngrenage

Sorbet mangue et
framboise, creme glacée
coco, parfait citron vert,

streusel
34€ /4 pers - S1€ /6 pers.

Parfait noisette, parfait

chocolat, noisettes
caramelisées

34€ /4 pers - S1€ /6 pers.




Editions
Limitees




Cowronne de
UAvent
Parfait vanille de I'1le

Maurice, sorbet fraise et
meringue

56€ Taille unique 8-9 pers

Santa Claus

Biscuit Sacher, crumble
chocolat, cremeux passion,

mousse chocolat Itakuja
32€ /4 pers - 47€ /6 pers.

Biscuit Sacher, feuilletine

grue praline, cremeux
framboise et mousse

chocolat tonka Manjari
32€ /4 pers - 47€ /6 pers
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Du 3 au 26 janvier

Rig au lait

Du 15 au 19 janvier

‘Pop- corn

Du 22 au 26 janvier




FREDERIC CASSEL

SAINT-HONORE

SES INVITES
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30 RECETTES & ECHANGES I'ARTISANS. ENTRE PARTAGE,
SAVOIER-FAIRE ET GENEROSITE
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Sortie du livre le 1er Novembre 2024.



Fréderic Cassel a fait du saint-honore un
iconique de sa maison, I’habillant de fraises,
de cerises, de peches au printemps et en ¢te,
et de marrons ou d’agrumes en automne et en
hiver. Orne de bougies lors de grandes occasions,
11 est symbole de partage et sa complexite incarne a
merveille tout un savoir-faire patissier. A I’occasion
des 30 ans de la maison Cassel, vous trouverez dans
ces pages 30 recettes exclusives de saint-honore :
15 créations originales et 15 creations de proches
et intimes du chef patissier, chacune accompagnee
d’un entretien privilégie. En introduction, une dizaine
de techniques illustrées en pas a pas afin
de reproduire ce chef d’ceuvre a la perfection.

Une jolie maniere de continuer
a ecrire ensemble I'histoire de
ce gateau emblematique...



4

=

L

W

il

B 7

/|
K

/I

e

| |

X i
e

N

L4

L]
hJ
=L 77777

” q;‘

-Ts._
o'

L

FONTAINEBLEAU




