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BÛCHES

AU PETIT PRINCEAU PETIT PRINCE
PÂTISSIER • CHOCOLATIER • MACARONS

 Les Manèges 
DE NOËL

Sous cette grande roue féérique 
entièrement en chocolat, se cache un 
merveilleux Saint Honoré.  
 
Maëlig GEORGELIN et son équipe 
ont souhaité rendre hommage à la 
patisserie française avec ce grand 
classique qui cette fois, sera décliné avec 
une délicieuse alliance de caramel au 
beurre salé, cacahuètes grillées et douce 
vanille de Madagascar. 

Un dessert enchanteur pour clôturer 
votre repas de Noël.

Série limitée à 100 exemplaires 
6 à 8 personnes

www.aupetitprince.fr
ARRADON • AURAY • BAUD • BELZ • CARNAC-PLAGE • LOCOAL-MENDON • PLUVIGNER

AU PETIT PRINCEAU PETIT PRINCE
PÂTISSIER • CHOCOLATIER • MACARONS

BÛCHE  
COLLECTION

COLLECTION 2024COLLECTION 2024

70€

4p | 27€
6p | 37€

AU PETIT PRINCE, c’est une Pâtisserie 
Chocolaterie avec déjà 15 ans d’existence 
et de nombreuses distinctions : Membre 
Relais Desserts, Membre du Collège 
Culinaire de France et labellisée Entreprise 
du Patrimoine Vivant.

Au Petit Prince 
c’est aujourd’hui  
7 boutiques et 
2 laboratoires à 
Pluvigner : 

l’un de 1000 
m2 dédié à la 
pâtisserie et l’autre 
de 180 m2, dédié à 
la boulangerie et 
au snacking.

L’étape incontournable de votre séjour 
dans le sud du Morbihan ! Venez découvrir 
les chocolats, macarons, viennoiseries, 
pâtisseries, pains, snacking et autres 
créations gourmandes dans l’une de  
nos boutiques.

Modernité et créativité s’allient à notre 
savoir-faire afin de proposer au grand 
public des sensations inédites au travers 
de saveurs et textures innovantes.

Avec un secteur d’activité comme le nôtre, 
rythmé par les fêtes et autres événements 
notoires, on ne s’ennuie pas  ! 

Notre équipe, désormais composée de 60 
collaborateurs, a à coeur de vous proposer 
des créations toujours plus belles, toujours 
plus spectaculaires. Nous partageons 
même notre savoir-faire et notre passion 
au travers d’ateliers de pâtisserie qui 
remportent un franc succès.

Nous sommes également acteurs des 
divers Salons du Chocolat de Vannes, 
Lorient et Paris, sans compter nos propres 
événements organisés de A à Z par nos 
soins : portes ouvertes à notre laboratoire 
2 fois par an et organisation d’un concours 
de pâtisserie aujourd’hui ancré dans le 
paysage des compétitions amateurs.

Une team AU PETIT PRINCE a également 
eu la chance de concourir au crochet 
télévisuel « Le Meilleur Pâtissier-Le Choc 
des Nations » sur la chaîne M6 en 2019 
ainsi que « Le Meilleur Pâtissier - La Crème 
des Duels » en 2022, nous permettant ainsi 
un rayonnement médiatique au-delà des 
frontières régionales de notre Bretagne 
natale.

QUI SOMMES-NOUS ?

Grande Roue

DOUCEUR D’ENFANCE 

BÛCHE FRAMBOISE

Moelleux amandes dragées,  
compotée et crémeux aux 
framboises, mousse laitière 
vanille dragées, onctueux  
à la framboise de ronces

CHOUCHOUX 

BÛCHE CHOCOLAT NOISETTES

Biscuit moelleux aux noisettes 
grillées, tuile croustillante,  
crémeux au praliné craquant,  
mousse au chocolat noir 80%, 
suprême aux fèves de cacao 
torréfiées, choux au praliné

TOUT SCHUSS 

BÛCHE PRALINÉ AGRUMES

Biscuit aux noisettes et gianduja, 
crémeux au praliné, compotée 
de kalamansi, cubes de praliné 
craquant, suprême au gianduja,  
mousse onctueuse au yuzu

NOËL DANS LES BOIS  
BÛCHE PASSION  
& FRUITS NOIRS

Biscuit moelleux aux cassis,  
confit de myrtilles sauvages,  
crémeux léger cassis mûres,  
mousse intense aux fruits  
de la passion

DÉLICE D’HIVER 

BÛCHE POIRE MARRONS

Sablé et crème d’amandes aux 
marrons glacés, compotée  
de poires à la vanille, crémeux  
aux marrons, mousse légère  
au chocolat au lait et caramel
Ganache montée au chocolat 
blond

MAËLIG 
GEORGELIN


