ARNAUD
LARHER

MEILLEUR OUVRIER DE FRANCE
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LA MAISON ARNAUD LARHER
FETE L'EPIPHANIE...
EUSESESTS O NS

On l'attend chaque année avec gourmandise, cette période ou les galettes envahissent

les vitrines et réchauffent notre mois de janvier.

Pour cette Epiphanie 2027, le Meilleur Ouvrier de France Patissier Arnaud Larher
propose pas moins de quatre galettes des rois. Loccasion de célébrer toutes les facettes
de cette tradition immanquable, mais surtout de lancer les festivités prévues pour les 30

ans de la Maison avec une galette anniversaire !

Trois décennies de haute gourmandise a la francaise, de pAtisseries iconiques et de
succes pour Arnaud Larher, qui compte aujourd’hui parmi les personnalités

incontournables de la scéne patissiere internationale.
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Galette des 30 ans

Elle se dévoile tout en gourmandise, sous un
feuilletage inversé au cacao qui enveloppe une
créme frangipane 100 % cacao relevée d'éclats
de chocolat noir 70 %.

Sous une fine couche caramélisée, la galette
des 30 ans s'habille d'un délicat décor en
neige, sublimé par un « 30 » qui célebre les

trois décennies de la maison Arnaud Larher.
Edition limitée, pour 6 personnes uniquement.

Galette des 30 ans : 48€




Galette Twin

Fidele aux amateurs de galette traditionnelle,
Arnaud Larher remet cette année a I'honneur la
galette Twin, avec sa double couche de pate
d'amande et de créme d'amande brute. Une valeur
slire pour tous les passionnés de frangipane.

4 personnes : 32 € [ 6 personnes : 48 €
8 personnes : 64 € [ 10 personnes : 80 €
12 personnes : 96 € sur commande

Galette Larher

Les aficionados retrouveront également la
galette Larher et sa créme frangipane a
['amande, parfumée aux zestes d'orange.
Sous ses airs de grand classique, elle cache
une subtilité qui fait toute la différence.

Individuelle : 7,50 € / 4 personnes : 29 €
6 personnes : 43 € / 8 personnes : 58 €
10 personnes : 72 €

12 personnes : 87 € sur commande

Galette Pistache-Gianduja

Enfin, la galette Pistache-Gianduja continuera
de séduire ses adeptes avec sa créme d'amande a
la pistache et ses éclats fondants de praliné gianduja.
Une association gourmande de moelleux et de
croquant qui ravira les plus fins palais.

4 personnes : 32 €/ 6 personnes : 48 €
8 personnes : 64 € / 10 personnes : 80 €
12 personnes : 96 € sur commande
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